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Ingrédients:

- 30cl delait concentré
- 1lcc de beurre

- 1 jaune d'oeuf

- Noix de coco rapé

- Clou de girofle

i 1ipdde uog

Prépar ation:

Temps de préparation :
45 minutes

Nombre de personnes : 30
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- Dans une casserole,
mélanger lelait
concentré, le beurre et

le jaune d'oauf. Faire
frémir sur feu moyen, en
remuant régulierement,
jusqu'a ce que le mélange
épaississe et commence a
se détacher.
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